
Formule à 85€ par adulte (boissons non comprises)

50€ par enfant

Débuter  en gourmandise
Nougat  de  fo ie  gras  |  Chutney de  f igues  et  po ivre  rouge,  Tamarin

Omble  cheval ier  conf it  |  Hui le  de  feui l les  de  cass is
Cai l lette  du moment |  Moutarde fumée au mie l  de  Lavandin

Bar  à  sa lades  |  Légumes de  sa ison |  Sauces  &  condiments

Le banc de  l ’éca i l ler
Sélect ion d ’hu itres  de  David  Hervé

Royale  n°2  |  Ronce n°2  
Tourteau en gra ines  de  courges  et  agrumes

Crevette  OSO B io  |  Bu lots

Nos p ièces  à  la  découpe
Côte de  boeuf  Jersaise  maturée,  cu ite  à  votre  convenance

|  jus  à  la  moël le
Truite  Murgat  Br iochée |  Beurre  b lanc  parfumé

Les  p la is irs  du pât iss ier
Pains ,  charcuter ies  &  fromages  de  rég ion

Finger  cacahuète caramel
Pavlova fra ise  bas i l ic
Cheesecake exot ique

Barquette  p istache I  Abr icot
Gâteau basque à  la  myrt i l le

Tarte  fru its  rouges  de  sa ison
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