
Débuter  en gourmandise
Foie  gras  fumé |  Chutney de  f igues  et  po ivre  rouge,  tamarin

Truite  Murgat  conf ite  |  Hui le  de  feui l les  de  cass is
Cai l lette  du moment |  Moutarde fumée au mie l  de  Lavandin

Bar à  sa lades  |  Légumes de  sa ison |  Sauces  &  condiments

Le banc de  l ’éca i l ler
Sélect ion d ’huitres  de  David  Hervé et  Reynaud

Royale  n°2  |  Ronce n°2  |  P late  de  Be lon |  Per le  B lanche n°  2
Tourteau aux gra ines  de  courges  et  agrumes

Crevette  OSO B io  |  Bu lots

Nos p ièces  à  la  découpe
Côte de  bœuf Jers ia ise  maturée,  cu ite  à  votre  convenance

 |  jus  à  la  moël le
Omble  cheval ier  Murgat  Br ioché |  Beurre  b lanc  parfumé

Les  p la is irs  du pât iss ier
Finger  chocolat  cacahuète caramel

Pavlova fra ise  bas i l ic
Cheesecake exot ique Spéculoos

Barquette  abr icot  p istache
Gâteau basque cer ise  vani l le

Tarte  aux myrt i l les

Pains ,  charcuter ies  &  fromages  de  rég ion

Formule à 85€ par adulte (boissons non comprises)

50€ par enfant



An indulgent  beg inning
Smoked Foie  Gras  |  F ig  &  P ink  Pepper  Chutney,  Tamarind

Murgat  Conf it  Trout  |  B lackcurrant  Leaf  O i l
Seasonal  Cai l lette  |  Smoked Mustard with  Lavandin  Honey
Salad Bar  |  Seasonal  Vegetables  |  Dress ings  &  Condiments

The Oyster  Bar
Select ion of  Oysters  by  David  Hervé &  Reynaud

Royale  No .  2  |  Ronce No.  2  |  Be lon F lat  Oyster  |  Per le  B lanche No.  2
Crab |  Pumpkin  Seeds  &  C itrus
 Organic  OSO shr imp |  Whelks

Our Cuts  to  Order
Dry-Aged Jersey Beef  R ib  |  Cooked to  Your  Preference 

|  Bone Marrow Jus
Murgat  Br ioche-Crusted Arct ic  Char  |  Fragrant  Beurre  B lanc

The Pastry Chef ’s  De l ights
Chocolate ,  Peanut &  Caramel  F inger

Strawberry bas i l  pavlova
Exot ic  Fruit  Cheesecake Speculoos

Apr icot  &  P istachio  Tart let
Basque Cherry &  Vani l la  Cake

Blueberry Tart

Breads,  Charcuter ie  se lect ion,  and Regional  Cheeses

€85 per adult (drinks not included)

€50 per child
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